
Hausmischung
pro Person Fr.26.50

Morchel-Fondue
pro Person Fr.30.50

Buure-Fondue
mit Schinken und Knoblauch

pro Person Fr.28.50

Peperoncini-Fondue
pro Person Fr.27.50

Unsere Weinempfehlung

ST. SAPHORIN LES TOURELLES LAVAUX AOC

Rebsorte: 100% Chasselas

Aroma: Fruchtig-floral in der Nase mit intensiven Aromen nach gelben 

Steinfrüchten.

Gaumen: Gehaltvoll am Gaumen. Frisch und fruchtbetont mit angenehmer Säure 

und geschmeidiger Textur.

1 dl. Fr. 7.50

Aus Gründen der Belüftung kann das Fondue nicht auf der Veranda 

serviert werden.

http://www.google.ch/imgres?hl=de&biw=1466&bih=778&tbm=isch&tbnid=Wt250-dlIMoloM:&imgrefurl=http://www.kochatelier.de/Rezepte_spezialessen/kaesefondue.htm&docid=ZJpx3mceyzy4ZM&imgurl=http://www.kochatelier.de/images/Kaesefondue.gif&w=413&h=155&ei=IvEhUvisJ_OI7AbRzoDIAg&zoom=1&ved=1t:3588,r:13,s:0,i:127&iact=rc&page=1&tbnh=124&tbnw=318&start=0&ndsp=19&tx=232.20001220703125&ty=92.60003662109375

