Ruckblick auf 22 schone Jahwe

Wir mochien
ungeresv Vorspeisen

WGMM Alphiittensuppe "Vieux Chalet" Fr.9.50
WZZ]W& Gemusesuppe mit Rahm und Kase

Treue Nusslisalat "Grossmutterart” Fr. 14.50

DW mit Speck, Brotcréutons und Eier
Sagen Hauptspeisen
Chlapper Anni-Topf Fr. 26.50

Pouletbrust im Krautermantel
auf einer Speckrésti im Pfannli

Grossmutters Hornliauflauf Fr. 19.50
mit Schinken, Rahm und Eier im Ofen gebacken
Landsgmendsteak wnageneinse mit Apfelrdsti Fr. 26.50

Schweins-Steak mit Schinken und
Appenzeller Kase tiberbacken
als Beilage eine Apfel-Brotrosti

Walliser Chas-Schnitte Fr. 22.50
Brot an Fendant und Uberbacken mit

Tomaten, Schinken und Raclette-Kéase

darauf ein Spiegelei

Mundner Nudeltopf Fr. 28.50

Schweinsfilet-Spitzen, Gemusestangeli und Walliser Bergkase
an Safran-Nudeln

Felchenfilet Walliser Art Fr. 29.50

mit einer Eier-Kasemasse gebraten
Safranrisotto und Broccoli

Rinds-Schmorbraten vom Hohriicken Fr. 32.50
Polenta Hochwacht Art (mit Gorgonzola und Salbei)
dazu Broccoli

Bestsellers unserer Topweine

Wallis Heida Vins Julius weiss bl Fr.6.10
Grosse Aromenvielfalt. Bouquet nach reifen Friichten und Bliten. Schéne mineralische Noten.
Vollmundig und kérperreich im Gaumen. Fruchtige Struktur mit einer angenehmen Frische und
Harmonie. Im Nachhall des Finales zeigt dieser Spitzenwein seinen ausgepragten Charakter seiner
Herkunft.

Veneto Colle dei Tigli Veneto IGT weiss bl Fr. 6.20
Italien Cortese und Garganega }

Blumige Aromen mit Noten von Pfirsich und Apfel. Im Gaumen sehr fruchtig und erfrischend.
Koérperreich und trocken mit einem feinen, harmonischen Abgang.

Graubanden Maienfelder Blauburgunder rot bl Fr.6.10
100% Blauburgunder, Bindner Herrschaft

Schoéne Frucht und jugendliche Frische. Noten von roten Beeren wie Johannis-, Erd- und Himbeere

sowie Kirschen. Die Aromatik der roten Beeren wiederholt sich, frische Sdure kombiniert mit reifen

Tanninen, ein sortentypischer ausgezeichneter Blauburgunder.



